Soirée détente

2250 € 4+

_—

Roulé de Sole au Jurarig.orf

Papillon de Gambas Gr'il.lé:'..-'

= X

Supréme de Pintade réti
A la Creme des Bois :

e -
Timbale de Légumes d’Hive’i-’
e :

Fondant Chocolat Noir
Créeme Vanillée

Délice des F éilf‘e;s*
450 €
.

Terrine de Foie Gras .-.'"'..'-,
Verrine de velouté de Chataignes
e 0
Médaillon de Lotte *
Au coulis d’'Homardine .-
ou
Cassolette de St-Jacques
Aux Petits Légumes
e
Aiguillette de Magret de Canard
Aux Cepes
ou
Mijoté d’Epaule de
Noir de Bigorre
e
Timbale de Légumes d’Hiver
e
Croustillant de Duo de Fruits
Aux Saveurs Exotiques

*Muit des Saveurs
3500 €

fEséqlope de Foie Frais Poélée
Tatin de Pommes Caramélisées
& : %
‘ Filet de St Pierre
Sur une Fondue de Légumes
ou
Noix de Ris de Veau Braisée
Sauce Madere
s
Pavé de Noir de Bigorre
Au sel de Guérande
ou
Fondant de Veau
Sauce aux Moirilles
e
Timbale de Légumes d’Hiver
s
Symphonie de Chocolats
Emincé d’'Oranges Confites
Au Grand Marnier

Nous vous proposons sur commande : chapon, dinde rétie ou farcie, demi-langouste en Bellevue.




